
1 26

a) ipucu b) sütlü c) kırmızı biber d) demet a) soymak b) sıkmak c) denemeye değer d) Asya mutfağı

2 27

a) kişniş b) patates c) pirinç d) paylaşmak a) krema b) üzüm c) süt d) tatlıya düşkünlük

3 28

a) tabaka b) ne kadar süre? c) ceviz d) peynir a) tabi ki b) kırmak c) mkrodalga fırın d) balık

4 29

a) ev yapımı b) patates c) yer almak d) parçalamak/ 

kesmek
a) çeşitli b) makarna c) peynir d) çalkalamak

5 30

a) pizza b) un c) dondurucu d) mısır unu a) çatal b) kırmızı soğan c) su yosunu d) buz dolabı

6 31

a) krema b) birleştirmek c) tadına bakmak d) sarımsak a) tavuk b) sağlıksız c) şişe d) sargı

7 32

a) zeytin b) pişirme c) peynir d) feseğen/reyhan a) patlamış mısır b) bıçak c) dökmek d) ızgara yapmak

8 33

a) denemeye değer b) terbiyelemek c) servis etmek d) bitki a) çikolatalı b) kırmızı biber c) sunum d) çatal

9 34

a) süzmek b) terbiyelemek c) kuru d) sunum a) nane b) (yapmadan) önce c) boylamasın d) yarım

10 35

a) zencefil b) yer almak c) aktarmak d) tabaka a) hamur b) zeytin yağı c) Asya mutfağı d) ziyaretçi

11 36

a) tabak b) tavuk c) aktarmak d) buğuda pişirmek a) zeytin yağı b) kişniş c) biftek d) sütlü

12 37

a) ünlü b) tatlı c) paylaşmak d) nane a) mutfak b) buz dolabı c) karıştırmak d) soğan

13 38

a) hazırlamak b) krema c) sebze d) kek kalıbı a) dayanamamak b) fırında pişirmek c) tercih etmek d) vanilya

14 39

a) krema b) küp küp doğramak c) sarımsak d) buzdolabı a) önceden ısıtılmış 

fırın
b) tercih c) et suyu d) çilek

15 40

a) yüzey b) göz alıcı c) tutkun olmak d) yağ a) sütlü b) hindistan cevizi c) patlamış mısır d) ekmek kırıntısı

16 41

a) kaşık b) buğuda pişirmek c) pişirme d) dolma biber a) terbiyelemek b) dökmek c) pişirme yöntemi d) feseğen/reyhan

17 42

a) biftek b) tavuk c) nane d) kek kalıbı a) çırpmak b) karıştırmak c) yağlı d) dilimlemek

18 43

a) tercih etmek b) yuvarlamak/

sarmak
c) rende d) ısıtmak a) mkrodalga fırın b) pudra şekeri c) meyve d) dondurucu

19 44

a) sıcak b) kızartmak c) ezmek d) omlet a) tatlı b) taze c) mutfak d) ne kadar süre?

20 45

a) havuç b) tercih c) tereyağ d) çalkalamak a) kırmızı biber b) yemek c) yemek d) çilek

21 46

a) süzgeç b) şişe c) yemek d) dakika a) süt b) şişe c) yağ d) kesmek

22 47

a) pirinç b) pişirme c) yağlı d) fırın a) yemek b) parçalamak/ 

kesmek
c) yağ d) pirinç

23 48

a) un b) malzemeler c) işlem/süreç d) boylamasın a) süzgeç b) soymak c) kiraz d) dayanamamak

24 49

a) yarım b) kızartmak c) işlem/süreç d) tabak a) kırmızı soğan b) kişniş c) d) pişirmek

25 50

a) vanilya b) fırında pişirmek c) pudra şekeri d) kiraz a) kimyon b) krema c) denemeye değer d) dondurma

Murat Çakır ATALAR

worth trying

preheated oven

coconut powder

cooking methods

slice

microwave

dessert

strawberry

milk

rice

strainer

cook

fork

mint

olive oil

milky

kitchen

can’t stand

haf

cherry

peel

sweet tooth

crack

various

red onion

wrap

popcorn

grater

warm

rinse

dish

cooking

lengthwise

cake pan

cream

sweet basil

plant

marinate

take part

extract

sweet

vegetable

refrigerator

eye-catching

spoon

bunch

potatoes

cheese

chop

flour
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1 26

a) pişirme b) fındık c) et d) yağlı a) yarım b) tat c) meyve d) pizza

2 27

a) kırmızı soğan b) yeşil soğan c) suda kaynatmak d) kırmak a) kırmızı soğan b) bir sonraki c) kuru d) çalkalamak

3 28

a) ekmek b) süt c) meyve d) patlamış mısır a) ısıtmak b) zeytin yağı c) acılı d) dakika

4 29

a) tat b) bitki c) demet d) Asya mutfağı a) bastırmak b) muz c) yemek tarifi d) şekillendirmek

5 30

a) köfte b) buzdolabı c) dayanamamak d) sağlıklı a) zeytin b) yemek kaşığı c) tutkun olmak d) ünlü

6 31

a) kek kalıbı b) patates c) pişirme yöntemi d) paylaşmak a) tabaka b) yoğurmak c) sargı d) ziyaretçi

7 32

a) bitki b) dökmek c) sarımsak d) kabartma tozu a) fincan b) işlem/süreç c) yoğurmak d) pul biber

8 33

a) ezmek b) yüzey c) sebze d) balık a) hasır b) eşleştirmek c) mercimek d) ekmek

9 34

a) kızartmak b) et c) dondurma d) göz alıcı a) un b) c) elmalı turta d) et

10 35

a) buzdolabı b) tava c) ekmek d) tost a) bastırmak b) su yosunu c) sağlıklı d) vanilya

11 36

a) kase b) çeşitli c) düşkün olmak d) süzgeç a) sütlü b) (yaptıktan) sonra c) salatalık d) koymak

12 37

a) servis etmek b) malzemeler c) sürekli d) tercih a) kuru b) geniş kap c) buğuda pişirmek d) tadına bakmak

13 38

a) sağlıklı b) lezzetli c) tereyağ d) pul biber a) ev yapımı b) denemeye değer c) susam yağı d) ipucu

14 39

a) uluslararası b) yemek c) dökmek d) buz dolabı a) sandviç b) ufalamak c) suda kaynatmak d) fincan

15 40

a) bir sonraki b) bitki c) geleneksel d) dilimlemek a) küp küp doğramak b) çalkalamak c) yemek kaşığı d) tuz

16 41

a) kek b) şef c) dondurucu d) rende a) ızgara yapmak b) sebze c) muz d) hasır

17 42

a) karabiber b) servis etmek c) bıçak d) yemek kaşığı a) yemek b) dakika c) yarım d) ev yapımı

18 43

a) zencefil b) ekşi c) pişirme d) zeytin yağı a) mercimek b) dilimlemek c) buzdolabı d) düşkün olmak

19 44

a) rendelemek b) fırında pişirmek c) düşkün olmak d) soya sosu a) tatlıya düşkünlük b) limon suyu c) zencefil d) soymak

20 45

a) kabartma tozu b) tabaka c) tuzlu d) tatlı a) b) servis etmek c) koymak d) krema

21 46

a) peynir b) mezun olmak c) ne kadar süre? d) çalkalamak a) tabaka b) çalkalamak c) sarımsak d) tadına bakmak

22 47

a) sarımsak b) süzmek c) kimyon d) yaban mersini a) kuru b) yağ c) koymak d) pizza

23 48

a) patlamış mısır b) terbiyelemek c) mısır unu d) sımsıkı a) yumurta b) zeytin yağı c) makarna d) tuz

24 49

a) çeşnilemek b) mutfak c) ünlü d) ipucu a) bıçak b) (yapmadan) önce c) pirinç d) fırın tepsisi

25 50

a) bastırmak b) fırında kızartmak c) çalkalamak d) çilek a) dondurucu b) mezun olmak c) nane d) fırın

Murat Çakır ATALAR

oven

sandwich

salt

mat

dish

slice
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garlic
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egg

before
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healthy

milky

taste

homemade

tip

strawberry

haf

following

olive oil

recipe

olive

wrap

cup

cooking

grate

sheet
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garlic

popcorn
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share

spread
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1 26

a) malzemeler b) kesmek c) ufalamak d) şekillendirmek a) kırmızı biber b) sarımsak c) kırmızı biber d) çeşitli

2 27

a) zeytin b) uluslararası c) yağlı d) çeşnilemek a) rende b) patates c) pişirme d) dakika

3 28

a) karıştırmak b) kuru c) ekmek kırıntısı d) yoğurmak a) fırın tepsisi b) salatalık c) yemek tarifi d)

4 29

a) feseğen/reyhan b) bir sonraki c) demet d) mısır unu a) fındık b) dilimlemek c) tabaka d) ayırmak

5 30

a) limon suyu b) dilimlemek c) hindistan cevizi d) kase a) fırında kızartmak b) krema c) geniş kap d) servis etmek

6 31

a) ısıtmak b) geniş kap c) dakika d) seminer a) tutkun olmak b) c) dolma biber d) pişirmek

7 32

a) kırmızı biber b) vanilya c) köfte d) boylamasın a) pul biber b) dökmek c) rendelemek d) et

8 33

a) ezmek b) şef c) kek d) tuzlu a) omlet b) karabiber c) tutkun olmak d) kimyon

9 34

a) fırın b) karışım c) tuz d) çırpmak a) boylamasın b) kapatmak c) pişirme d) yuvarlamak/

sarmak

10 35

a) şeker b) sebze c) kırmızı biber d) pul biber a) sarımsak b) hazırlamak c) hangi? d) ilginç

11 36

a) yağlı b) rendelemek c) (yapmadan) önce d) servis etmek a) kuru b) kırmak c) buzdolabı d) balık

12 37

a) serpmek b) sütlü c) kapatmak d) boylamasın a) yemek b) Teksas-Meksika 

yemeği
c) tavuk d) dondurma

13 38

a) bitki b) misafir c) köfte d) süt a) kırmızı biber b) yemek c) balık d) şişe

14 39

a) ziyaretçi b) rendelemek c) saplı tencere d) buzdolabı a) ayırmak b) suda kaynatmak c) zeytin d) yemek

15 40

a) elmalı turta b) sıcak c) dolma biber d) aktarmak a) mutfak b) şekillendirmek c) tost d) zencefil

16 41

a) bıçak b) ızgara yapmak c) kiraz d) dakika a) karıştırmak b) balık c) muz d) sebze

17 42

a) dondurma b) omlet c) soymak d) yemek a) tatlıya düşkünlük b) yer almak c) pirinç d) karabiber

18 43

a) yeşil soğan b) koymak c) köfte d) yer almak a) soğan b) rendelemek c) tava d) yoğurmak

19 44

a) yüzey b) soymak c) suda kaynatmak d) tuzlu a) yeşil soğan b) misafir c) ekşi d) küp küp doğramak

20 45

a) şişe b) buğuda pişirmek c) ayırmak d) yağlı a) dayanamamak b) ev yapımı c) su yosunu d) süzgeç

21 46

a) susam yağı b) kaşık c) sandviç d) işlem/süreç a) tabaka b) kaşık c) un d) Teksas-Meksika 

yemeği

22 47

a) soğan b) Teksas-Meksika 

yemeği
c) havuç d) demet a) çilek b) ekmek kırıntısı c) fırında pişirmek d) paylaşmak

23 48

a) mezun olmak b) sütlü c) yaban mersini d) çilek a) uluslararası b) kimyon c) bal d) çeşitli

24 49

a) sargı b) kiraz c) tadına bakmak d) dondurma a) karpuz b) çalkalamak c) servis etmek d) sargı

25 50

a) zencefil b) küp küp doğramak c) pişirmek d) çikolatalı a) ufalamak b) ilginç c) buzdolabı d) rendelemek

Murat Çakır ATALAR

grate

remove

shape

mix

sweet tooth

pan

green onion

seaweed

spoon

strawberry

international

watermelon

cummin

cooking

interesting

crack

ice cream

fish

taste

dice

various

grater

slice

cream

cook

meat

place

boil

steam

sandwich

onion

graduate

dish
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cake

oven
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greasy

lengthwise
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following
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1 26

a) un b) meyve c) sos d) tercih etmek a) sos b) karışım c) çeşnilemek d) sargı

2 27

a) lezzetli b) makarna c) fındık d) hasır a) tavuk b) çay kaşığı c) parçalamak/ 

kesmek
d) taze

3 28

a) mezun olmak b) rende c) yaban mersini d) mkrodalga fırın a) tost b) geniş kap c) patlamış mısır d) yemek kaşığı

4 29

a) karabiber b) tadına bakmak c) fırında pişirmek d) yeşil soğan a) paylaşmak b) süzgeç c) dilimlemek d) ne kadar süre?

5 30

a) fırında pişirmek b) birleştirmek c) yemek kaşığı d) pişirme yöntemi a) kişniş b) maydanoz c) yarım d) dilimlemek

6 31

a) ekmek kırıntısı b) koymak c) bal d) acılı a) yüzey b) pişirme yöntemi c) kaşık d) salatalık

7 32

a) ekşi b) sarımsak c) mkrodalga fırın d) pizza a) kapatmak b) mkrodalga fırın c) tatlı d) kuru

8 33

a) misafir b) feseğen/reyhan c) tercih etmek d) zencefil a) soya sosu b) tercih etmek c) fırında pişirmek d) mısır unu

9 34

a) yağ b) sandviç c) tost d) hazırlamak a) mezun olmak b) boylamasın c) kıyma d) tavuk

10 35

a) sürekli b) ne kadar süre? c) kırmızı soğan d) göz alıcı a) sarımsak b) sunum c) şef d) ünlü

11 36

a) aktarmak b) Teksas-Meksika 

yemeği
c) mercimek d) şeker a) kek b) paylaşmak c) yağlı d) salatalık

12 37

a) şeker b) hindistan cevizi c) sargı d) nane a) havuç b) sunum c) aktarmak d) kırmızı biber

13 38

a) buz dolabı b) ipucu c) tereyağ d) fırında pişirmek a) kek b) balık c) tercih etmek d) taze

14 39

a) bir sonraki b) pişirme yöntemi c) düşkün olmak d) sağlıklı a) tatlı b) hangi? c) meyve d) köfte

15 40

a) kırmızı soğan b) tutkun olmak c) uluslararası d) ilginç a) tereyağ b) paylaşmak c) kiraz d) krema

16 41

a) geleneksel b) önceden ısıtılmış 

fırın
c) (yaptıktan) sonra d) dondurma a) taze b) göz alıcı c) süzgeç d) yoğurmak

17 42

a) hazırlamak b) suda kaynatmak c) sebze d) ısıtmak a) tutkun olmak b) sargı c) mısır unu d) karpuz

18 43

a) yumurta b) sandviç c) krema d) lezzetli a) tereyağ b) tuzlu c) tabak d) tatlıya düşkünlük

19 44

a) terbiyelemek b) üzüm c) şeker d) pizza a) kiraz b) göz alıcı c) tost d) küp küp doğramak

20 45

a) fındık b) fırında kızartmak c) soya sosu d) şef a) zeytin b) koymak c) pul biber d) düşkün olmak

21 46

a) kaşık b) işlem/süreç c) geniş kap d) Asya mutfağı a) malzemeler b) dakika c) kek d) nane

22 47

a) kabartma tozu b) buğuda pişirmek c) kesmek d) yüzey a) buğuda pişirmek b) paylaşmak c) patates d) pişirme

23 48

a) koymak b) biftek c) boylamasın d) şişe a) ceviz b) pişirmek c) sütlü d) servis etmek

24 49

a) patlamış mısır b) ipucu c) zencefil d) tava a) şeker b) sos c) sarımsak d) sağlıksız

25 50

a) yeşil soğan b) karıştırmak c) fırında kızartmak d) tercih a) mısır unu b) havuç c) üzüm d) adım/aşama

Murat Çakır ATALAR

grape

meatball

butter

knead

rice flour

salty

toast

pepper

mint

share

walnut

unhealthy

cornstarch

graduate

garlic

greasy

carrot

fresh

ginger

preference

mixture

chicken

pot

how long

parsley

cucumber

microwave

cream

pizza

hazelnut

Asian cuisine

steam

bottle

heat

place

sour

sweet basil

sandwich

eye-catching

extract

sugar

tip

cooking methods

interesting

preheated oven

sauce

pasta

grater

black pepper

tablespoon
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1 26

a) ekmek kırıntısı b) fırında pişirmek c) sürekli d) suda kaynatmak a) biftek b) sargı c) kiraz d) et

2 27

a) ceviz b) süzmek c) sağlıklı d) patates a) şişe b) fırında pişirmek c) tuzlu d) sebze

3 28

a) hamur b) çeşnilemek c) yemek kaşığı d) ünlü a) aktarmak b) çatal c) çay kaşığı d) elmalı turta

4 29

a) meyve b) küp küp doğramak c) kek kalıbı d) nane a) pişirme b) dilimlemek c) şef d) karpuz

5 30

a) patates b) kızartmak c) ekşi d) fırında pişirmek a) (yapmadan) önce b) susam yağı c) dökmek d) Teksas-Meksika 

yemeği

6 31

a) sargı b) ızgara yapmak c) uluslararası d) dilimlemek a) ekmek b) zeytin c) soya sosu d) yağlı

7 32

a) Teksas-Meksika 

yemeği
b) parçalamak/ 

kesmek
c) göz alıcı d) kase a) şekillendirmek b) maydanoz c) boylamasın d) ekmek

8 33

a) karıştırmak b) hindistan cevizi c) kırmızı biber d) dilimlemek a) yoğurmak b) yaban mersini c) yaban mersini d) yağ

9 34

a) pişirme b) çeşnilemek c) kabartma tozu d) soymak a) soya sosu b) ısıtmak c) servis etmek d) demet

10 35

a) mısır unu b) tava c) hazırlamak d) sağlıklı a) sağlıklı b) tatlı c) koymak d) saplı tencere

11 36

a) fincan b) sıkmak c) küp küp doğramak d) bitki a) sütlü b) c) yumurta d) salatalık

12 37

a) kase b) sıcak c) karpuz d) çeşitli a) bıçak b) ipucu c) kiraz d) bastırmak

13 38

a) sarımsak b) sımsıkı c) kek kalıbı d) yemek a) omlet b) şekillendirmek c) dökmek d) kabartma tozu

14 39

a) terbiyelemek b) fırında pişirmek c) makarna d) çikolatalı a) biftek b) yeşil soğan c) karıştırmak d) rende

15 40

a) kırmak b) boylamasın c) buz dolabı d) sos a) maydanoz b) pirinç c) ekmek d) taze

16 41

a) şeker b) fincan c) ayırmak d) (yapmadan) önce a) taze b) sandviç c) elmalı turta d) yaban mersini

17 42

a) ekşi b) yüzey c) kimyon d) koymak a) kaşık b) denemeye değer c) karabiber d) sarımsak

18 43

a) (yapmadan) önce b) buğuda pişirmek c) şekillendirmek d) su yosunu a) şef b) suda kaynatmak c) terbiyelemek d) mkrodalga fırın

19 44

a) işlem/süreç b) dondurma c) servis etmek d) geleneksel a) tuzlu b) karpuz c) seminer d) düşkün olmak

20 45

a) zeytin b) şef c) pirinç d) tavuk a) ufalamak b) tavuk c) yarım d) parçalamak/ 

kesmek

21 46

a) paylaşmak b) yemek kaşığı c) tatlı d) kırmızı biber a) dondurucu b) koymak c) soğan d) su yosunu

22 47

a) yemek b) mkrodalga fırın c) sunum d) mısır unu a) karıştırmak b) soymak c) ipucu d) mutfak

23 48

a) sıkmak b) çay kaşığı c) buzdolabı d) çalkalamak a) şekillendirmek b) sarımsak c) üzüm d) kuru

24 49

a) vanilya b) ünlü c) çalkalamak d) adım/aşama a) tutkun olmak b) bıçak c) hasır d) Asya mutfağı

25 50

a) buz dolabı b) sımsıkı c) yemek kaşığı d) kimyon a) yemek kaşığı b) hasır c) ilginç d) sunum

Murat Çakır ATALAR

interesting

grater

parsley

sandwich

spoon

boil

workshop

haf

freezer

kitchen

garlic

Asian cuisine

oil

heat

put

egg

knife

omelet

vanilla

cummin

steak

bottle

apple pie

slice

Tex-Mex

greasy

bread

before

process

chef

chili pepper

dish

squeeze

place

grill

eye-catching

stir

cooking

healthy

dice

bowl

meal

bitter

fridge

sugar

bake

drain

dough

mint

sour
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